
Rotolini al Forno  5.30 
Φρεσκοφουρνιστά ρολάκια συνοδευόμενα από 
σκορδόλαδο, βούτυρο βασιλικού 
Baked pizza bread rolls paired with garlic olive oil and  
basil butter

CRUDI DI ETERE
Gamberi alla Caprese  15.70 
Καψαλισμένη γαρίδα, κρέμα ντομάτας, μοτσαρέλα,                
χώμα ελιάς 
Shrimp, tomato sauce, mozzarella, olives

Putanesca Tartare  13.90 
Moσχάρι φιλέτο, κάπαρη, μαύρη ελιά, τοματίνι κονφί, 
αντζούγια 
Beef fillet, caper, black olives, cherry tomatoes confit,                  
achovy

Carpaccio  13.70 
Μοσχαρίσιο φιλέτο, μαγιονέζα παρμεζάνας με τρούφα, 
ρόκα 
Veal fillet, Parmesan mayonnaise with truffle, rucola

Crudo di Pesce  14.90 
Ψάρι ημέρας ημίπαστο, καπαρόμηλο, σχοινόπρασο,          
κόσο, τσίλι, χυμός εσπεριδοειδών 
Semi-cured fish of the day, caperberry, chives, coriander, 
chili, citrus juice

ANTIPASTI
Vitello Tonnato  13.50 
Moσχάρι, σάλτσα τονάτο, καπαρόμηλο, ντοματίνια κονφί 
Veal fillet, tuna sauce, caper berries, confit cherry tomatoes

Cozze alla Marinara  12.70 
Μύδια αχνιστά, κρεμμύδι, σκόρδο, φινόκιο, βούτυρο 
Steamed mussels, onion, garlic, fennel, butter

Burrata Etere  11.70 
Μπουράτα, μαρμελάδα πιπεριάς, προσούτο, χώμα                 
χαρουπιού, ελιάς 
Burrata, prosciutto, pepper jam, carob rusks, olives

Arancini di Manzo  10.50 
Μοσχαρίσια μάγουλα, μοτσαρέλα, αφρός παλαιωμένου 
Αρσενικού, άγρια μανιτάρια 
Beef cheeks, mozzarella, aged Arseniko cheese of Naxos 
foam, wild mushrooms

Truffle Burrata  9.60 
Μπουράτα pugliese, τρούφα, ανθός αλατιού 
Burrata pugliese, truffle, flower salt

Crocchette di Patate e Formaggio  10.30 
Μοτσαρέλα, καψαλισμένο μοσχάρι φιλέτο, κρέμα 
αντζούγια 
Mozzarella, beef fillet, anchovy cream

Gnocchi al Pesto  9.80 
Νιόκι πατάτας, κρέμα Ταλέτζιο, σάλτσα ντομάτσας                
Σαν Μαρτσάνο, πέστο βασιλικού 
Potato gnocchi, taleggio cream, San Marzano tomato sauce, 
basil pesto

Bruschette  11.30 
Στρατσιατέλλα, ντοματίνι κονφί, κάπαρη, βασιλικός 
Stracciatella, cherry tomatoes, caper, basil

Tagliere di Formaggi e Salumi  25.00 
Ποικιλιά τυριών & αλλαντικών 
Cheese & Charcuterie board

INSALATA
Spinachi e Gorgonzola  11.90 
Σπανάκι baby, Gorgonzola Dolce, φράουλες, καρύδια, πίκλα κρεμμυδιού,  
βαλσάμικο di modena 
Baby spinach, Gorgonzola Dolce, strawberries, walnuts, pickled onion, vinaigrette di modena

Cesare con Pollo  12.50 
Iceberg, φιλέτο κοτόπουλο, τραγανό προσούτο, ντοματίνια, τριμμένη παρμεζάνα,                
σάλτσα Caesar 
Iceberg, chicken fillet, prosciutto crudo, cherry tomatoes, grated parmigiano, Caesar’s sauce

Fresca con Prosciutto  13.80 
Πρασινάδες, καψαλισμένο ταλέτζιο, προσούτο, φουντούκι, ροδάκινο, φύλλα βασιλικού,                         
dressing εσπεριδοειδών 
Greens, seared taleggio, prosciutto, hazelnut, peach, basil leaves, citrus dressing

Caprese d’ Etere  12.50 
Ζουμερά ντοματίνια, μπουράτα, φράουλες, πράσινο μήλο, λάδι βασιλικού, κουκουνάρι 
Cherry tomatoes, burrata cheese, strawberries, green apple, basil oil, pine nuts

PIZZA
Margherita  11.00 
Σάλτσα ντομάτας San Marzano, μοτσαρέλα 
San Marzano tomato sauce, fresh mozzarella

Speciale  14.50 
Σάλτσα ντομάτας San Marzano, μοτσαρέλα, μανιτάρια, πιπεριά, μπέικον, ρίγανη 
San Marzano tomato sauce, mozzarella, mushrooms, bell pepper, bacon, oregano

Tartufo  15.80 
Κρέμα γάλακτος, μοτσαρέλα, τρούφα, τυρί μπρι, μανιτάρια 
Heavy cream, mozzarella, truffle, brie cheese, mushrooms

Quattro Formaggi  14.80 
Σάλτσα ντομάτας San Marzano, μοτσαρέλα, γκούντα, παρμεζάνα, γκοργκοντζόλα 
San Marzano tomato sauce, mozzarella, gouda, parmesan, gorgonzola cheese

Naxos  16.80 
Σάλτσα ντομάτας San Marzano, μοτσαρέλα, γραβιέρα, λούζα Νάξου, ρόκα,                      
μαρμελάδα σύκο 
San Marzano tomato sauce, mozzarella, Graviera cheese of Naxos, louza, rucola, fig jam

Greca  16.50 
Σάλτσα ντομάτας San Marzano, μοτσαρέλα, φέτα, πιπεριές, κρεμμύδι, ελιές, κάπαρη 
San Marzano tomato sauce, mozzarella, feta cheese, peppers, onions, olives, capers

Arianna  15.30 
Σάλτσα ντομάτας San Marzano, ντοματίνια, ρόκα, μοτσαρέλα, ρίγανη 
San Marzano tomato sauce, cherry tomatoes, rucola, mozzarella, oregano

Vento d’ Oriente  15.80 
Λευκή κρέμα, μοτσαρέλα, κάρυ, κοτόπουλο, μανιτάρια, πιπεριά 
White cream, mozzarella, curry, chicken fillet, mushrooms, peppers

Monte Nuovo  17.40 
Λευκή σάλτσα, κατσικίσιο τυρί, τρούφα, ρόκα, μέλι, καρύδια 
White sauce, goat cheese, truffle, rucola, honey, walnuts

Peperoni  14.50 
Σάλτσα ντομάτας San Marzano, μοτσαρέλα, πικάντικο σαλάμι 
San Marzano tomato sauce, mozzarella, pepperoni

Dolce Cipolla  16.50 
Λευκή κρέμα, μοτσαρέλα, καπνιστό τυρί, κοτόπουλο, καραμελωμένα κρεμμύδια,                                   
παρμεζάνα 
White cream, mozzarella, smoked cheese, chicken fillet, parmigiano, caramelized onions

Profumo di Genova  13.80 
Σάλτσα ντομάτας San Marzano, μοτσαρέλα, πέστο βασιλικού, ντοματίνια, φύλλα             
βασιλικού, κουκουνάρι 
San Marzano tomato sauce, mozzarella, basil pesto, cherry tomatoes, besil leaves, 
pine nuts



RISOTTI
Ai Funghi  13.70 
Ποικιλία μανιταριών, κρέμα ρικότα, τραγανό κέιλ 
Mushroom variety, ricotta cream, crispy kale

Del Mare  17.90 
Μύδια, κυδώνια, γαρίδες, σαφράν, ζωμός κακαβιάς, τσίλι, λάιμ 
Mussels, cockles, shrimp, saffron, kakavia broth, chili, lime

PASTA
La Vera Carbonara Romana  13.90 
H αυθεντική Ιταλική συνταγή με γκουαντσάλε με σπαγγέτι 
The authentic Italian recipe with guanciale with spaghetti

Alla Vodka  13.00 
Ριγκατόνι, ροζ σάλτσα, κοτόπουλο, μανιτάρια, καπνιστό χοιρινό  
Rigatoni, creamy pink vodka sauce, chicken, mushrooms, smoked pork

Gorgo Verde  14.50 
Πάκερι, κρέμα αρσενικού, γκοργκοντζόλα, σπανάκι, καπνιστή πανσέτα 
Paccheri, Arseniko cheese cream, gorgonzola, spinach, smoked pancetta

Amatriciana  13.80 
Πικάντικη σάλτσα ντομάτας, λιγκουίνι, καπνιστή πανσέτα, σκόρδο, βασιλικός 
Amatriciana sauce, linguini, smoked panceta, garlic, basil

Cacio e Peppe  14.50 
Παλαιωμένο Αρσενικό, μπουκατίνι, φρεσκοτριμμένο πιπέρι από 8 είδη 
Matured Naxian Arseniko cheese, bucatini, 8 types of frreshly grounded            
pepper

Funghi e Tartufo  14.90 
Ποικιλία μανιταριών, λευκό κρασί, ριγκατόνι, τρούφα, flakes πεκορίνο 
ρομάνο 
Mushroom variety, rigatoni, white wine, truffle, Pecorino Romano

Gambero Crudo  17.50 
Γαρίδα ταρτάρ, μπουκατίνι, μπισκ καραβίδας, ξύσμα λάιμ, τσίλι, φινόκιο 
Shrimp tartare, bucatini, crawfish bisque, lime, chilli, fennel

Linguine al Pesce  18.30 
Ψάρι ημέρας, λιγκουίνι, κρίταμος, χυμός λεμονιού, σχοινόπρασο 
Daily fresh fish, linguine, kritamos, lemon juice, chives

Crema di Latte e Manzo  17.50 
Μοσχαρίσιο μάγουλο, πάκερι, αφρός παλαιωμένου Αρσενικού με τρούφα, 
ζωμός μοσχαριού 
Beef cheek, paccheri, Αrseniko cheese foam with truffle, beef broth

SECONDI
Bisteca alla Fiorentina 900g  54.00 
Mπιστέκα, πατάτες Νάξου, αρωματικό βούτυρο, ρόκα 
Bisteca, Naxian potatoes, flavored butter, rucola

Fillet del Giorno 22.50 
Φιλέτο ψαριού ημέρας, αρωματικός πουρές πατάτας, μαρμελάδα           
κόκκινης πιπεριάς, κολοκυθάκι 
Fish fillet of the day, flavored potato puree, red pepper jam, zucchini

Rib Eye 500g  32.00 
Πατάτες Νάξου, αρωματικό βούτυρο, ρόκα 
Naxian potatoes, flavored butter, rucola

Pollo con Gnocchi  15.30 
Kοτόπουλο γεμιστό με μουσελίν βασιλικού, νιόκι πατάτας,                                 
σάλτσα ντομάτας San Marzano, λαχανικά 
Chicken filled with basil, potato gnocchi, San marzano tomato sauce, vegetables

Celeriac con Funghi Vegeterian 14.70 
Ψημένη σελινόριζα, άγρια μανιτάρια, πουρές σελινόριζας,                                   
τυρί από κάσιους 
Grilled celeriac, wild mushrooms, celeriac puree, cashews cheese

DOLCI
Tiramisu  8.50 
Αυθεντικό Ιταλικό τιραμισού 
Authentic Italian tiramisu

Chocolate Semifreddo  10.70 
Ναμελάκα bitter σοκολάτας, ναμελάκα λευκής σοκολάτας με ρικότα, 
κραμπλ φουντουκιού, φρούτα του δάσους 
Bitter chocolate Namelaka, white chocolate Namelaka with ricotta,                        
hazelnut crumble, forest fruits

Mousse Chocolate  9.50 
Streusel σοκολάτας με επιλογή από toppings 
(αλάτι, λάδι, ψημένα φουντούκια) 
Chocolate mousse with toppings 
(salt, extra virgin olive oil, roasted hazelnuts)

Baked Alaska  9.90 
Κέικ με φρούτα του πάθους, ανανάς, σορμπέ μάνγκο, μαρέγκα 
Passion fruit cake, pineapple, sorbet mango, meringue

Cheesecake Basco  10.50 
Βασκικό cheesecake, πραλίνα φυστικιού, τριμμένο φυστίκι αιγίνης 
Basque cheesecake with pistachio praline, crushed pistachios

Affogato  5.00 
Παγωτό βανίλια Μαδαγασκάρης, εσπρέσσο 
Vanilla Madagascar ice-cream, espresso

BIRRE
Nissos Draught 370ml  5.50
Fox Hellas Lager 330ml  5.00
Fix Hellas Anef 330ml  5.00
Kaiser Pilsner 330ml  5.50
Stella Artois Belgium Lager 330ml  5.00
Mythos Lager 330ml  5.00
Naxos Beer Fresh Ale HandCrafted 330ml  6.00
Guiness Draught Stout 440ml  7.00
Guiness Blonde IPA 440ml  7.00
Strongbow Gold Apple Cider  5.00
Strongbow Red Berries Cider  5.00

BIBITE
Coca-Cola 250ml Regular / Light / Zero 3.50
Fanta 250ml Lemon, Blue, Orange  3.50
Sprite 250ml  3.50
Schweppes 250ml (Soda, Tonic)  3.50
Three Cents 200ml  5.00 
Pink grapefruit soda / Aegean Tonic / Fig Leaf Soda / Dry Tonic /                 
Ginger Beer / Cherry Soda / Pineapple Soda /  
Mandarin & Bergamot Soda
Large Water  2.50
Small Water  0.50
Zagori Sparkling 750ml  5.00
Zagori Sparkling 250ml  3.00
San Pellegrino Sparkling 750ml  6.00
San Pellegrino Sparkling 250ml  4.50

Οι τιμές είναι σε ευρώ και περιλαμβάνουν όλες τις νόμιμες επιβαρύνσεις.
Ο καταναλωτής δεν έχει υποχρέωση να πληρώσει εάν δεν λάβει το νόμιμο παραστατικό στοιχείο.
Αγορανομικός υπεύθυνος: Φάρκωνας Μάρκος 

Prices are in euro and include all legal charges.
The consumer has no obligation to pay if he does not receive the legal documentary evidence.
Marketing manager: Farkonas Markos


